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Knorr, ‘Daha lyi Lezzet’ ve ‘Daha lyi Verim’
sozlerini yerine getiriyor

Unilever’in ev dis1 g1da sektoriindeki lider sirketi Unilever Food Solutions,

“Knorr - Lezzet Tutkusu Dogamizda” Kampanyasi ile miisterilerine verdigi

‘Daha Tyi Lezzet’ séziinii Knorr Et Bulyon’da yaptig1 recete gelistirmesiyle;
‘Daha Tyi Verim’ soziinii ise yeni ‘Knorr 1-2-3 Bulyon Serisi’ ile yerine getiriyor...

Unilever Food Solutions, “Knorr Et Bulyon'u ‘Daha lyi Lezzet' anlayisi ile yenilerken,
mutfaklardaki verimi arttirmak i¢in “Knorr 1-2-3 Bulyon Serisi'ni ¢ikardi.

Unilever Food Solutions marka portfoyiiniin giiglii temsilcisi Knorr, “Lezzzet Tutkusu
Dogamizda” kampanyasi kapsaminda ‘Daha lyi Lezzet’ szii ile yeniledigi ‘Knorr Bulyon
Serisi'ni seflerin begenisine sunuyor. Pilav, ¢orba, tencere yemekleri ve soslarin hazirlanma
asamasinda yemeklerin lezzetine yaptigi katki ve pratikliiyle vazgecilmez olan ‘Knorr
Bulyon Serisi'nden ‘Knorr Et Bulyon’, seflerin en ¢ok begendigi bulyon olarak da dikkat
cekiyor.

Unilever Food Solutions’in lezzet tutkunu sef ekibinin, mutfak profesyonellerine daha iyi
lezzetler sunabilmek i¢in regetesini yeniledigi ‘Knorr Et Bulyon'un lezzetinin artirilmas: ve
geleneksel yonteme daha yakin olmasi amagclanda.

‘Knorr 1-2-3 Bulyon Serisi’ mutfaklara verim getiriyor

Unilever Food Solutions, ‘Daha lyi Verim’ s6ziinii yerine getirmek igin ‘Knorr 1-2-3 Bulyon
Serisi'ni ¢ikardi. Et ve tavuk bulyondan olusan ‘Knorr 1-2-3 Bulyon Serisi'nde, 1 litre’ye 20
gr yerine 17,5 gr bulyon kullanilarak ayni lezzete ulasilabiliyor. Knorr 1-2-3 Bulyon Serisi,
mutfaklara lezzetten 6diin vermeden tasarruf imkan getirirken, isletmelere etkin maliyet
yonetimi sagliyor.

Knorr trtinlerinin mutfaklara getirdigi verimi arastirmak amaciyla, Unilever Food
Solutions Global Siirdiiriilebilir Yasam & Cevre Merkezi ve Sardunya isbirligi ile Nisan
2011’de yapilan ortak calismada, verimlilikteki kritik parametreler {izerine mutfaktaki
klasik metotlarla kullanim kolaylig1 getiren iiriinlerin mutfak siireclerini karsilastirildi. Bu
karsilastirmada, hazirlik zamanlar1 (yemegin yapimina ve el oyalayici hazirliklara harcanan



iscilik zamani), kullanilan dogalgaz, hazirliklardaki harcanan su ve bunlarin dogaya
etkilerini incelendi.

Bulyon kullanimi, sifirdan et suyu hazirlamaya gore mutfakta tiiketilen enerjiyi yaklasik
%50 azalttigr ortaya kondu. Kisacasi, seflere yaklasik %65 zaman ve isgiicli tasarrufu
saglamanin yani sira Knorr iiriinlerinin mutfakta harcanan enerjiyi %50 ve net mutfak atig:
miktarini da %90’dan fazla azalttig1 belirlendi.

Unilever Food Solutions (UES): Sefler i¢in giivenilir bir ¢dziim ortagi olan Unilever Food Solutions ev-dis1 gida

sektoriiniin hizmetine sundugu kaliteli, hijyenik, lezzetli ve pratik profesyonel malzemelerle 74 iilkede 4.700 calisan1 ve
230 damisman sefiyle hizmet veriyor. Tiirkiye’de 65.000 miisteriye hizmet gotiiren Unilever Food Solutions, bir bilgi ve
paylasim merkezi olan CHEF'INN Bilgi Paylasim Merkezi'ni Mayis 2008’de hizmete acti. Ev dis1 gida sektoriinde bir ilk
olan CHEF’INN, mutfak sektoriine liderlik eden sefleri, yiyecek-icecek yoneticilerini ve gurmeleri, gastronomik
aktivitelerde bir araya getirecek bir mekan olma 6zelligi tasiyor. Kiiresel pazarin yan sira Tiirkiye’de de sektor lideri olan
Unilever Food Solutions, pazarlamadan satisa, yeni iiriin gelistirmeden {iretim politikasina kadar her alanda uyguladig:

planli stratejilerle 2010 yilin1 Diinya Biiyiime Sampiyonu olarak kapadi.



